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OBJETIVO: Promover o debate sobre as relagdes entre desenvolvimento ¢ alimentagao desde
uma perspectiva geografica, com énfase nos circuitos de produgao — distribuicao
— consumo de alimentos.
EMENTA: Contribui¢des da andlise espacial para o diagndstico e avaliagdo das questdes

alimentares, enfatizando o estudo dos sistemas que condicionam a alimentagao
nas sociedades e a apresentando as relacdes entre a geografia e a seguranca
alimentar e nutricional.

CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Natureza, homem e alimento

1.1. O alimento em sua duplicidade simbdlica: produto da natureza e da sociedade.
1.2. Condicionantes ecoldgicos da alimentagdo na historia

1.3. Apropriagdo, gestdo e producdo da natureza através dos usos alimentares

2. A organizacio espacial do sistema alimentar

2.1. O espago comunal e a propriedade privada

2.2. O valor de uso e o valor-mercadoria

2.3. Os espagos do comestivel: sistemas de produgao naturais e artificiais

2.4. Os espagos do comedor: meios de consumo coletivos, comerciais € domésticos
2.5. Os espagos de transferéncia: meios de armazenamento, transporte e distribui¢ao

3. Da geografia da producio a geografia do excedente
3.1. Imperialismo ecolégico e difusdo de comestiveis
3.2. Gastronomia e circuitos alimentares




3.3. Limitagdes regionais e locais de acesso ao alimento
3.4. A divisdo internacional do consumo

4. Seguranca alimentar e territorio

4.1. Metodologia das politicas contra a fome e a desnutricao
4.2. Controle de riscos alimentares

4.3. O mercado de alimentos ‘saudaveis’

4.4. Soberania alimentar como referéncia nacional e regional

METODOLOGIA

Em conformidade com as medidas de prevengao, controle e conten¢ao de riscos na UFSC
que limitam as atividades presenciais € em atendimento a Resolugdo Normativa
140/2020/CUn, o ensino desta disciplina optativa no semestre 2021-1 serd ofertado na
modalidade REMOTA a partir do dia 16 de junho de 2021 at¢ a finaliza¢ao do cronograma
da disciplina.

A adequacdo das atividades didatico-pedagdgicas da disciplina se dara com a realizagao de
dois grupos de atividades ndo presenciais: as sincronas e as assincronas.

As atividades SINCRONAS seriio desenvolvidas em transmissdo “ao vivo” com o uso da
plataforma Moodle e com o apoio eventual de outras plataformas e ferramentas digitais.
Seu horario serda sempre as quintas-feiras letivas, de 18:30h as 20:10h, e compreenderao
50% da carga letiva da disciplina.

As atividades ASSINCRONAS compreenderio os 50% restantes da carga letiva e irdo
incluir diversas atividades, tais como leitura e fichamento de textos, assisténcia de videos
académicos, cientificos e documentdrios, visitas virtuais a Orgdos governamentais,
instituicdes e empresas € o acesso a paginas ou plataformas de visualizagdo e edicao de
mapas e imagens de satélite.

O controle de frequéncia sera feito mediante o registro da assiduidade dos estudantes nas
atividades sincronas e assincronas.

TECNICAS UTILIZADAS

O conteudo da disciplina sera ministrado tendo por base as seguintes técnicas de ensino:
aulas expositivas, com proje¢ao de apresentacdes, mapas, textos etc. abertas a participagdo
em tempo real dos estudantes; leituras programadas; assisténcia de palestras e filmes pela
internet; chats ou grupos de discussdo virtuais; aplicagdo de exercicios orientados e
perguntas dirigidas.

ATIVIDADES EXTRA-CLASSE

- Nao havera a realizagdo de atividades de campo ou laboratorio.

AVALIACAO

1- Trabalhos individuais: prevé-se a entrega de um trabalho individual, de avaliacdo
parcial da disciplina, aplicados ao longo do curso (peso 3 cada trabalho).

3 — Perguntas dirigidas: aplicacdo de questdes especificas sobre conteudos abordados ao

longo do semestre (peso 2, no conjunto).



Obs.: Prova de recuperacio: sera aplicada de forma sincrona para quem obtiver a média
entre 3,0 € 5,5. Se juntara as outras notas com peso 3, para compor a nota final.

CRONOGRAMA

Junho:

- Apresentac¢do da disciplina: dia 16.

- Aulas sincronas: dias 23 e 30.

- Atividades assincronas: leitura de textos e respostas as perguntas dirigidas.

Julho:
- Aulas sincronas: dias 7, 14, 21 e 28.
- Atividades assincronas: leitura de textos e respostas as perguntas dirigidas.

Agosto:
- Aulas sincronas: dias 4, 11, 18 ¢ 25.
- Atividades assincronas: leitura de textos e realizagao do trabalho final.

Setembro:

- Aulas sincronas: dias 1, 8, 15 e 22.

- Atividades assincronas: leitura de textos e realizagdo do trabalho final.
- Encerramento da disciplina: 29.
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